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module cargobeiz
Vélo durant le trajet, avec le module CargoBeiz, mesure 243 cm sur 83 cm. 
Toiture couvre une surface de 4,9 m2, respectivement de 156 cm sur 316 cm. Etanche à l’eau et aux UV.
Plan de travail dimension de 260 cm sur 78 cm. Dispose d’un emplacement réfrigéré, à la dimension GN 
1 / 1, permettant de multiples compositions de bacs gastronomiques. 
Réfrigérateur d’une contenance de 145 litres, échelonné en rainures de 55 mm permet diverses combi-
naisons de bacs. Le réfrigérateur fonctionne grâce à un compresseur alimenté par une batterie et dispose 
d’une autonomie de 4 heures. 
Cuisinière à gas composée de deux bruleurs sur une zone dimensionnée GN 1 / 1, avec une bouteille de 
gaz (échangeable internationalement) offrant une autonomie de plus de 6 heures. (Attention l’utilisation 
du gas dans les espaces confinés est interdite)
Plaques de cuisson à induction deux plaques indépendantes. D’une puissance de 1000W. 
(Attention, le système à induction ne peux pas être employé sans raccordement au réseau éléctrique)
Eviers GN 1/3 et GN 2/3, réservoir thermos; 1 litre d’eau chaude, 2 litres d’eau froide.
Tireuse à bière système fonctionnant au C02, compatible avec tout type de fût. Le système ne dispose 
pas de refroidissement en continu, les fûts doivent être refroidi avant le service (1 fût de 10 litres peux être 
placé dans le frigo pour le service).
Eclairage intégré tube lumineux LED, 12V ou 24V. Avec transformateur.Pouvant être branché à la batterie 
ou au secteur.
Pare-postillon en plexyglas transparent, protégeant la surface de travail selon les directives en vigueur.

accessoires
Des accessoires ou du matériel de cuisine professionnel peuvent être loués séparément en cas de besoin.

velo
Vélo vélo-cargo de la marque Larry vs Harry – Bullitt. Shimano Alfine 8 vitesses éléctronique. Freins à 
disque.
Assistance électrique Shimano STEPS 250W, 36Volts

Cargobeiz
equipements de cuisine

Cuisine chaude ou froide, sur le pouce 
ou repas gourmet, vous disposez de tout 
l’équipement nécessaire. En autonmie 
complète, vous régalez une vingtaine de 
convive avec un menu de trois plats. Le 
nombre de couverts dépends évidemment 
du concept culinaire.

module de cuisine

location dès 275 CHF
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Cargobeiz
equipements de cuisine
Küchenausstattung
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cargobeiz-modul
Fahrrad während der Fahrt, mit dem CargoBeiz-Modul, misst 243 cm x 83 cm. 
Dach deckt eine Fläche von 4,9 m2 bzw. 156 cm x 316 cm ab. Wasserdicht und UV-beständig.
Arbeitsfläche Abmessung von 260 cm x 78 cm. Es verfügt über einen gekühlten Raum, mit GN 1 / 1 
Größe, die mehrere Kompositionen von Gourmet-Behältern ermöglicht. 
Kühlschrank mit einem Fassungsvermögen von 145 Litern, gestaffelt auf 55 mm Rillen, ermöglicht ver-
schiedene Behälterkombinationen. Der Kühlschrank arbeitet mit einem batteriebetriebenen Kompres-
sor und hat eine Autonomie von 4 Stunden. 
Gas Kochherd bestehend aus zwei Brennern auf einer GN 1 / 1 großen Fläche, mit einer Gasflasche 
(international austauschbar), die eine Autonomie von mehr als 6 Stunden bietet. (Achtung, die Verwen-
dung von Gas in geschlossenen Räumen ist verboten).
Induktionskochfelder zwei unabhängige Platten. Mit einer Leistung von 1000W. 
(Vorsicht, das Induktionssystem kann ohne Anschluss an das Stromnetz nicht verwendet werden).
Waschbecken GN 1/3 und GN 2/3, Thermoskanne; 1 Liter heißes Wasser, 2 Liter kaltes Wasser.
Zapfhahn C02-System, kompatibel mit jeder Art von Fässern. Das System verfügt nicht über eine kon-
tinuierliche Kühlung, die Fässer müssen vor dem Service gekühlt werden (1 Fass von 10 Litern kann für 
den Service in den Kühlschrank gestellt werden).
Integrierte Beleuchtung LED-Lichtrohr, 12V oder 24V. Mit Transformator. Kann an die Batterie oder an 
das Netz angeschlossen werden.
Spuckschutz aus transparentem Plexiglas, das die Arbeitsfläche nach den geltenden Richtlinien 
schützt.

Zubehör
Zubehör oder professionelle Küchengeräte können bei Bedarf separat gemietet werden.

velo
Fahrrad Larry vs. Harry - Bullitt Lastenfahrrad. Shimano Alfine 8-fach elektronisch. Scheibenbremsen.
Elektrische Unterstützung Shimano STEPS 250W, 36Volts

Cargobeiz
KüCHENAUSSTATTUNG

Warme oder kalte Küche, unterwegs oder 
Gourmet-Essen, Sie verfügen über alle 
notwendigen Geräte. In vollkommener Au-
tonomie können Sie etwa zwanzig Gäste 
mit einem Drei-Gänge-Menü verwöhnen. 
Die Anzahl der Speisen hängt natürlich 
vom kulinarischen Konzept ab.

Küchen-Modul

Miete ab 275 CHF




